1d ,ﬂ/\/gzgehf(xgm@' @%eé/whs@

IV Turniej Kulinarny

»Alchemia i Amory w kuchni”
Grubno, 12 luty 2016 r.

Regulamin Turnieju Kulinarnego

1. Organizatorzy:
— Zespot Szkot Centrum Ksztalcenia Praktycznego w Grubnie,
— Hotel Vistula w Swieciu

2. Wspdlorganizatorzy
— Urzad miasta Chelmna
— Starostwo Powiatu Chetminskiego
— Chelminski Dom Kultury
- SLOW FOOD

3. Patronat honorowy: Starosta Powiatu Chetminskiego Zdzistaw Gamanski

4. Miejsce konkursu: Zespot Szkot Centrum Ksztalcenia Praktycznego w  Grubnie,
im. I. Lyskowskiego, 86-212 Stolno.

5. Termin ogloszenia konkursu: 07 grudnia 2015 r.

6. Termin nadsylania zgloszen: do 10 lutego 2016 roku, do godziny 13.00 (decyduje
kolejnos¢ zgtoszen).

7. Forma nadsylania zgloszen: wypeliony formularz zgloszeniowy, zamieszczony
na stronach internetowych Zespdt Szkét Centrum Ksztalcenia Praktycznego w Grubnie
nalezy wysta¢ na adres organizatora: any2309@vp.pl

1



W tytule maila nalezy podac¢: Turniej kulinarny- Walentynki 2016r.

8. Termin rozpoczecia konkursu: 12 luty 2016 roku w Grubnie. Do godz. 8.30 w Zespole
Szkoét Centrum Ksztatcenia Praktycznego zbierajg si¢ uczestnicy turnieju. Przywitanie
uczestnikow 1 zaroszonych gosci godzina 9.00 w sali konferencyjnej internatu szkoty.
Godzina 9.30 odprawa uczestnikow. Po zapoznaniu z ciggiem gastronomicznym nastapi
rozpoczecie wspotzawodnictwa (godzina 10.00).

Uczestnicy turnieju beda dysponowali czasem (2 godzin) na przygotowanie przystawki, II
dnia oraz deseru.

O godzinie 12.00 odbedzie si¢ prezentacja potraw i1 rozpocznie si¢ ocena jury (jury bedzie
obserwowa¢ druzyny takze podczas przygotowywania potraw, potrawy przygotowane
wczesniej przez zespoty bedg zgtasza¢ gotowos¢ do oceny osobie technicznej).

Ok. godziny 14.00 odbegdzie si¢ podsumowanie turnieju i wreczenie nagrod.

Ok. godziny 14.03 przewidywany obiad dla uczestnikow konkursu, opiekunow oraz jury.

Okoto godziny 15.00 zakonczenie konkursu

9. Uczestnikami mogg by¢: uczniowie szkol gastronomicznych (ktorzy przyjezdzaja ze
swoimi opiekunami) z wojewodztwa kujawsko-pomorskiego, kazda szkola moze zglosi¢
jeden zespdt dwuosobowy (w turniej moze bra¢ udzial jednorazowo maksymalnie 8
zespolow).
10. Organizatorzy udostgpnig chetnym do uczestnictwa w Turnieju podstawowe produkty, z
ktérych uczestnicy przygotuja I danie oraz kwiaty jadalne do dekoracji.
Kazdy z zespotow przygotuje po 3 porcji dan konkursowych dla jurorow, 1 wystawowag 1 2
degustacyjne dla gosci.

Proszg wczesniej przygotowaé zimng przystawke na bazie serc drobiowych na warsztatach
szkolnych 1 polprodukt przywies¢, zaaranzowac¢ 1 wyeksponowaé na miejscu. Danie gtoéwne
sktada si¢ z poledwiczki wieprzowej z kasza jaglang z dodatkiem pasternaka firmy bonduel.
Deser inwencja wtasna uwzgledniajac menu walentynkowe.

Proponowane surowce do przygotowania potraw zapewnione przez organizatoroOw to:
poledwiczka wieprzowa (1,2 kg na druzyng), pasternak bonduel 200 gr. kasza jaglana 05 kg,
do dekoracji zapewniamy ziota i kwiaty jadalne, pozostate produktu do aranzacji i
przygotowania wyzej wymienionych potraw uczestnicy przywoza w wlasnym zakresie .
Uczestnicy zobowigzani sa do zabrania ze sobg wlasnej zastawy, w ktorej beda prezentowali
konkursowe potrawy.

11. Ocenie podlegac¢ bedzie:

— smak potrawy, sposdb wykonania,
— estetyka sposobu podania, estetyka na stanowisku pracy
— ustny opis (prezentacja) potrawy przedstawiony przez wykonawce/ow (2-3 minuty),
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— mozliwosci komercjalizacji potrawy (przydatno$¢ do zastosowania w placowkach
gastronomicznych),

12. Jury konkursowe bedzie sktadato si¢ z 5-6 osob, w tym z doswiadczonego kucharza,
przedstawicieli organizatorow, mediow lokalnych.

13. W przypadku zdarzen losowych i merytorycznie uzasadnionych okoliczno$ciach
Organizatorzy zastrzegajg sobie prawo zmiany niniejszego regulaminu Turnieju Kulinarnego.

14. Przewidziane sg nagrody dla trzech pierwszych zespotow dla szkot oraz upominki dla

wszystkich uczestnikow. Wszystkim uczestnikom turnieju zostang wreczone imienne
dyplomy.

Grubno; 07.12.2015 r.

Opracowat Andrzej Wojciechowski

Wszelkie informacje dotyczace konkursu proszg kierowaé do przedstawiciela organizatorow:
Andrzej Wojciechowski tel. 608-074-646 lub na adres e miel: any239@vp.pl



